


Produit Poids net Prix pour 100g
Prix unitaire 

HT
Quantité *

Prix total 
HT

Rillettes de canard
Ingrédients: Canard Dordogne 98% , sel, poivre, oignon

180g 4,00 € 7,20 €

 700g (385g 
net égoutté)
2 cuisses

2,51 € 17,57 €

 1350g (740g 
net égoutté)
4 cuisses

2,44 € 32,88 €

Pâté Mathilde au foie gras de canard
Ingrédients: Farce de Porc de Dordogne (55% ), Foie Gras de 
Canard du Périgord (40% ), œufs frais , sel, cognac, poivre.

130g
3/4 parts

8,30 € 10,79 €

100g
2/3 parts

10,90 € 10,90 €

200g
4/6 parts

9,80 € 19,60 €

190g
3/4 parts

14,25 € 27,08 €

310g
5/8 parts

13,94 € 43,20 €

Gésiers de canard confits dans la graisse
Ingrédients: Gésiers de canard Dordogne 55%, graisse 
de canard, sel, poivre

 370g
(204g net 
égoutté)
6 gésiers

2,57 € 9,50 €

Graisse de canard
Ingrédients: Graisse de canard Dordogne

330g 1,70 € 6,28 €

Aiguillettes de canard
Ingrédients: 6 Aiguillettes de canard Dordogne, sel, poivre

200g 5,90 € 11,80 €

840g
2 parts

1,29 € 10,80 €

1900g
4 parts

1,44 € 27,30 €

360g
2 parts

2,89 € 10,42 €

680g
4 parts

2,47 € 16,80 €

Confit de Porc
Ingrédients: Echine de porc Dordogne 94% , couenne de porc 
Dordogne, sel, poivre
Viande cuite, prête à servir chaude ou froide, 
s'accompagn e de salade ou de pommes de terre 
rissolées.

360g
2 parts

2,89 € 10,42 €

Rillettes de Porc
Ingrédients: Porc Dordogne 95% , oignons, sel, poivre.

180g 2,83 € 5,10 €

Pâté Mauricette
Ingrédients: Porc Dordogne 80% , Lait, oeufs frais, cognac, 
sel, épices

180g 2,83 € 5,10 €

Pâté aux châtaignes
Ingrédients: Porc Dordogne 83% , châtaignes du Limousin 9% , 
œufs frais, sel, cognac, ail, poivre

180g 3,50 € 6,30 €

Cassoulet supérieur
Ingrédients: Haricots blancs mogettes (France) 37% , sauce 
22% , saucisses de Toulouse  (Dordogne) 16% , échine de porc 
Dordogne 15% , couennes de porc Dordogne, tomates, sel, 
poivre, épices.
Encore meilleur, gratiné au four avec de la chapelure.

840g
2 parts

1,21 € 10,20 €

TOTAL HT

* Colisages: possibilité de mixer les références de mêmes tailles:
contenant 130g/ 180g/ 310g/ 330g/ 360g/ 370g : par 12
contenant 680g / 840g: par 6
autres: pas de colisage

Franco de port 600€HT.
En deça, selon commande nous 
contacter

Tarifs à partir du 1er Avril 2025. Ce tarif annule et remplace le précédent.

Confit de canard
Ingrédients : Cuisses de canard Dordogne 50%, graisse 
de canard, sel, poivre

Bloc de foie gras de canard Ingrédients : Foie 
Gras de Canard Dordogne, sel, cognac, poivre

Foie gras entier de canard
Ingrédients : Foie gras entier de canard Dordogne , sel, 
poivre

Cassoulet au confit de canard
Ingrédients: Haricots blancs mogettes (France) 35% , sauce 
30,5% , confit de canard Dordogne 25% , saucisses de Toulouse 
(Dordogne) 9,5% , couennes de porc Dordogne, tomates, sel, 
poivre, épices.
Encore meilleur, gratiné au four avec de la chapelure.

Enchaud de Porc
Ingrédients: Echine de porc Dordogne 95% , ail, sel, poivre
Viande cuite, prête à servir froide, s'accompagn e de 
salade ou de pommes de terre rissolées.


